
Социально - гуманитарная направленность

Педагог: Андреева Ольга Николаевна
Программа  «СтартАп» 

1 год обучения. 

21.01.2026  Группа: СС-СГ-СТ-2/25
Тема: Реализация продукции

1. Пройти по ссылке для ознакомления с теоретическим материалом: 
https://practicum.yandex.ru/blog/osnovnye-etapy-prodazh/ 

2. Выполнить практическое задание: 
Название: «Открой свою лавочку»
Шаг 1. Подготовка товара
Собери дома небольшие игрушки, сладости или предметы ручной работы (например, 
сделанные своими руками открытки). Это будут товары твоего виртуального магазинчика.
Шаг 2. Создание ценников
Подготовь карточки, на которых напиши цену каждого товара. Цена должна быть простой, 
например, 5 рублей, 10 рублей и т.п. Ты можешь даже сделать небольшую скидку!
Шаг 3. Оформление витрины
Используя коробку или столик, организуй пространство своего магазина. Разложи товар 
аккуратно, разместив рядом с ним соответствующие ценники.
Шаг 4. Привлечение покупателей
Пригласи членов семьи поиграть роль покупателей. Продемонстрируй свои способности 
продавать товары вежливо и дружелюбно, рассказывая покупателям о достоинствах каждого 
продукта.
Шаг 5. Проведение расчётов
Пусть покупатели покупают выбранные ими товары, используя игрушечные деньги или 
настоящие мелкие монеты. Отдавай сдачу правильно и проверяй расчеты вместе с 
покупателями.
Шаг 6. Посчитай прибыль. 

Программа «Академия красоты

Педагог Середа Е.В.

21.01.2026

МЗ-СГ-АК-2\25

Тема: Завивка волос на плойку

 ru.wikihow.com›Волосы›Как пользоваться плойкой для волос - wikiHow

Программа «Проектирование и дизайн десертов»

Педагог: Сербина Елена Анатольевна

Группы: МЗ-СГ-ПДД-2/25, МЗ-СГ-ПДД-3/25

Дата: 21.01.2026

Тема: Приготовление сложных мучных кондитерских изделий

Задание: 1.Пройти по ссылке   и изучить информацию по данной теме.

https://ru.wikihow.com/%D0%BF%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%B7%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D1%82%D1%8C%D1%81%D1%8F-%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B9%D0%BA%D0%BE%D0%B9-%D0%B4%D0%BB%D1%8F-%D0%B2%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%81
https://practicum.yandex.ru/blog/osnovnye-etapy-prodazh/


1.  https://elib.osu.ru/bitstream/123456789/11923/1/94269_20190516.pdf

2.  https://infourok.ru/metodicheskaya-razrabotka-uroka-mdk-tehnologiya-prigotovleniya-slozhnih-

hlebobulochnihmuchnih-konditerskih-izdeliytema-uroka-pri-3439439.html

3.  https://urok.1sept.ru/publication/151058
Программа «От ремесла к науке»

Педагог: Криони И.К.

21.01.2026.., гр. МЗ-СГ-ОРН-1/25
Тема: Приготовление бисквитного рулета
Задание:

1. Посмотреть видеоролики «Приготовление бисквитного рулета» 
https://vkvideo.ru/video-197879878_456239666
https://yandex.ru/video/preview/
https://vkvideo.ru/video-207562671_456240168
Самостоятельная работа выполняется под присмотром родителей. Отправить фото или 
видео на электронную почту педагога.

21.01.2026.., гр. МЗ-СГ-ОРН-2/25
Тема: Приготовление бисквитного рулета
Задание:
Посмотреть видеоролики «Приготовление бисквитного рулета» 
https://vkvideo.ru/video-197879878_456239666
https://yandex.ru/video/preview/
https://vkvideo.ru/video-207562671_456240168
Самостоятельная работа выполняется под присмотром родителей. Отправить фото или 
видео на электронную почту педагога.

21.01.2026.., гр. МЗ-СГ-ОРН-3/25
Тема: Приготовление бисквитного рулета
Задание:
Посмотреть видеоролики «Приготовление бисквитного рулета» 
https://vkvideo.ru/video-197879878_456239666
https://yandex.ru/video/preview/
https://vkvideo.ru/video-207562671_456240168
Самостоятельная работа выполняется под присмотром родителей. Отправить фото или 
видео на электронную почту педагога.

Педагог Иноземцева О.Е.

Программа «Познай себя»

21.01.2026 Группа: МЗ-СГ-ПС-2/25

Тема занятия: «Поговори с прохожим»

1. Теория: «Правила общения. Вербальные и невербальные способы общения»
2. Практика : Составить диалог с незнакомцем. 

https://nsportal.ru/nachalnaya-shkola/psikhologiya/2024/11/29/psihologicheskoe-zanyatie-
sekrety-obshcheniya

https://nsportal.ru/nachalnaya-shkola/psikhologiya/2024/11/29/psihologicheskoe-zanyatie-sekrety-obshcheniya
https://nsportal.ru/nachalnaya-shkola/psikhologiya/2024/11/29/psihologicheskoe-zanyatie-sekrety-obshcheniya
https://vkvideo.ru/video-207562671_456240168
https://yandex.ru/video/preview/?text=%D0%B2%D0%B8%D0%B4%D0%B5%D0%BE%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82%D0%BE%D0%B2%20%D0%B8%D0%B7%20%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%BE%D0%B2&path=wizard&parent-reqid=1643292817576120-5329429274125619838-sas3-0841-245-sas-l7-balancer-8080-BAL-1611&wiz_type=vital&filmId=7018472056279137562
https://vkvideo.ru/video-197879878_456239666
https://vkvideo.ru/video-207562671_456240168
https://yandex.ru/video/preview/?text=%D0%B2%D0%B8%D0%B4%D0%B5%D0%BE%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82%D0%BE%D0%B2%20%D0%B8%D0%B7%20%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%BE%D0%B2&path=wizard&parent-reqid=1643292817576120-5329429274125619838-sas3-0841-245-sas-l7-balancer-8080-BAL-1611&wiz_type=vital&filmId=7018472056279137562
https://vkvideo.ru/video-197879878_456239666
https://vkvideo.ru/video-207562671_456240168
https://yandex.ru/video/preview/?text=%D0%B2%D0%B8%D0%B4%D0%B5%D0%BE%20%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82%D0%BE%D0%B2%20%D0%B8%D0%B7%20%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%BE%D0%B2&path=wizard&parent-reqid=1643292817576120-5329429274125619838-sas3-0841-245-sas-l7-balancer-8080-BAL-1611&wiz_type=vital&filmId=7018472056279137562
https://vkvideo.ru/video-197879878_456239666
https://urok.1sept.ru/publication/151058
https://infourok.ru/metodicheskaya-razrabotka-uroka-mdk-tehnologiya-prigotovleniya-slozhnih-hlebobulochnihmuchnih-konditerskih-izdeliytema-uroka-pri-3439439.html
https://infourok.ru/metodicheskaya-razrabotka-uroka-mdk-tehnologiya-prigotovleniya-slozhnih-hlebobulochnihmuchnih-konditerskih-izdeliytema-uroka-pri-3439439.html
https://elib.osu.ru/bitstream/123456789/11923/1/94269_20190516.pdf
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